Tl ostbrickar

Denna sota, milda romlikor gifter
sig valdigt bra till ostbrickan.
Valj ut dina favoriter bland
lagrade ostar och servera
tillsammans med ett glas
Arehucas Honungsrom.

Arehucas Guanche eller Ron
Miel som den kallas i Spanien
ar en valbalanserad romlikor.
En 7-arig lagrad rom smaksatt
med kanarisk honung.

Med smak av vanilj, fudge, séta
dadlar och apelsin. Denna likor
ar otroligt mangsidig. Drick den
som den &r, som avec, blanda
dr!nkar pa den, varm den_oc_h u@wa//a/e&sze/'fem
drick den som ett alternativ till

gl6gg, anvand den i matlagning  Téank dig en varm nybakad

och bakning osv. 4ppelpaj toppad med god
Alkoholhalt: 20% karamellgradde. Ron Caramelo
passar perfekt som avec eller
som smaksattning till kaffet.

En romlikér gjord péa de finaste
sockerror fran Arehucas egna
plantage. Den har en smak av
graddkaramell. Drick den som
avec, shot eller som drinkbas.

Alkoholhalt: 24%
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6 ¢l Honungsrom v 6 ¢l Honungsrom

2 cl farskpressad citron Vispad gradde

Is Kanel

(2 cl guldrom for en

Fyll ett whiskyglas med is. starkare varian!)

Hall dver rom och citron.
R&ér om och garnera med
en citronskiva eller ett
ringlat citronskal.

Varm rommen till gléggvarm.
Servera i varmetaligt glas.
Toppa med vispad gradde
och lite kanel.
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6 cl Honungsrom

Gront te med kryddor
(kryddnejlika, kardemumma,
riven ingeféra, kanel)

Citron

Yatte Gararmelo

6 cl Ron Caramelo
2 dI mjolk

Is

Vispad gradde

Hall upp rom och mjélk dver
isen. Toppa eventuellt med
grédde eller skummad mjélk och
garnera med kanel och socker.
Extra smak med en skvatt kaffe.

Koka upp grént te med kryddor
(alternativt fardigt chai).

Sila teblandningen 6ver
rommen i ett glas eller mugg.
Skér upp ett par citronskivor
och lagg i glaset.

4 cl Ron Caramelo
Starkt kaffe
Lattvispad gradde

6//QW/WM’ 2
6 cl Honungsrom
2 dI Appelmust

Varm &ppelmusten och
blanda med honungsrom i
din favoritmugg. Ett perfekt
varmande alternativ till
gléggen i vinter.

Koka espresso, alternativt
starkt kaffe. Hall upp kaffe och
rom, toppa med gradde.
Garnera garna med lite kanel.




